Sauerrahm-Dressing (LVK)

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	saure Sahne 10 % Fett
	170 g
	850 g
	1,7 kg

	Gemüsewasser
	70 ml
	350 ml
	700 ml

	Obstessig
	25 ml
	125 ml
	250 ml

	Senf
	20 g
	100 g
	200 g

	Dill, fein geschnitten
	10 g
	50 g
	100 g

	jodiertes Meersalz
	2 g
	10 g
	20 g

	Pfeffer weiß, gemahlen
	1 g
	5 g
	10 g

	Paprika, edelsüß
	1 g
	5 g
	10 g


Zubereitung:

Aus allen Zutaten eine cremige Sauce rühren. Zum Schluß den Dill zugeben.

Ergibt ca. 30 ml pro Port.

